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Type: wit
e Druivenrassen: Chardonnay

Nooit gedacht dat we zo'n fopscore aan een Belgische wifn zouden
geven, maar het gaat dan ook o eent pickfiin gevinifieerde cru van
mternationale kwaliteit, Peter Colomont 5 op zijn T ha wingerd als
een “bevlogen freak” bezig: ultralage rendementen (25 & 27 kifhal,
howtlagering op de beste Franse Allier-barriques en geen filtering of
collage. Het resultaat is een "Belgische Meursaull” waarin de eik
weltsuanr wat domineert, maar waarin zoveel sappigheid en ﬁwil-
body aanmoezig is, dat je je tang nict kin geloven, Intens strogeel,
impressies var vanille, geroosterde moten en fendant, mel abrikozen
ent Provenganlse percik i volonté, een voortreffelifke zuurtegraad en
een hazelnoterige, toasty finale. Slechts één minpunt: u zull e als
de kippen Iif moeten zijn om nog enkele flessen van de snurfen-
Kleine oogst fe pakken te krijgen.

Handelaar ; Peter Colemont (Gors-Opleeuw),
012.74.66.22

Prijs/fles: 14 euro (voor 50 d)
Bewaren of ontkurken? Piekt tussen 2004-2006

Gastronomie: gebakken rogvleugel, tarbot, gegrilde tong,
(tamme) eend, fazant

Ons oordeel: DNDNXNN
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| Type: rood
i Druivenrassen: Cabernet Sauvignon, Merlot

e

Deze creatie, waar onder meer topwifnmaker Jean-Michel Cazes
achter sclult, bleek van bij zifn start een frisse, moderne, fruit-
gedreven Graves met gen hoge mate van fnstant drinkplezier,
Zeker in hel zonnige cogstimer 2000 &5 Villa Bel air weer een
schoolvoorbeeld van moderne supersouplesse. Mediumrobijnrood,
intens fonkelend met wal lichiere ramd.

Aromapakdel met rijpe rode vruchben, bloomen en een lichle exo-
Hisgie boets,

Diagrma vol en generens in de mond, met frani rood pitfrudt, lchijes
gekonfift manr boch hédl fris,

Wat de Fransen cen bypische “vin charmenr” noemen, die de rond-
heid var het millésime 2000 goed vertaalt.

Handelaar: Yves Catulle (Brussel),
02.425.61.00

Prijs/fles: 12,58 eura
Bewaren of ontkurken? Nu drinken tot 2006
Gastronomie: steaks, entrecote, bosduifje, prime-rib, rosbief

Ons oordeel: ™M
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! Type: rood
1 Druivenrassen: Carmenére

Wie sprrak ten juuer geleden over de Carmenére, nochions de drui-
vensoort die fol diep in de 19de eeww populair waes i en rond
Bordemux, zelfs belangrifker daw de Merlot? Maar de Chilenen, die
Carmenére lang als een “dom’ werkpaard beschoswden om volume
en aleolol in eon mix le brengen, hebben deze varidteit heronidekt,
Zoals het domein La Mision van (Fransman) William Feore, die
samen met zifn locale zakenpartners een framie cuvée bottelt,
Briljarit panrsrood, miet een boeket van rijpe zuarte, ceder en groense
peper, lichtjes fumé, In de mond een aifn met veed body en opnicute
zwarl frutt, enorm vleziy en ourig, met cen mooi rijpe tan-
minestructunr en cen afdronk met vandle. Geen meditatiewijn,
maar cen 1000 food wine die gastronomisch gezelschap nodig
heeft.

Handelaar : www.underthecork.be,
03.222.20.71

Prijs/fles: 9,66 euro
Bewaren of ontkurken? Pick tussen 2005-2006

Gastronomie: stoof- en suddergerechten, lamskoteletjes,
gegrilde entrecote, T-bone steak, gebakken duifje

Ons oordeel: DN
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Type: rood
L Druivenrassen: Primitivo
Tewintig jaar lang was de Colifornigr Mark Shannow als ‘flying
winemaker” aan de slag, romdtrekende oenologen die wereldwijd
wifndomernen met hun adoies bifstaan, Toen begon het echiter te
kriehelen en zocht hij een eigen vaste stek, De keuze oiel op het
Ttalinanse Puglia, cent zuiderse regio met veel polenticel, mair soms
nogp veroiderde techmieken en overdosissen zor, Daar kon hif boven-
dien experimenteren met hel Haliaanse neeffe oan de Amerikagnse
Zinfandel-druwif. Hel resultant is een wilerst smakelifke, zon-
doortrokken wifn met een lichijes orientaals geinspireerd parfum,
Genrimpressies van Maae en rode prafmen, gekonfijt pitfruit en
melkchocolude, fmpressies die zich genereus doorzetten i de lekker
vlezige, sappige smank, Ecnt WYSIWYG-wijn: whal you smell i
whnat you get. Tip: schenk deze wifn wel fets koeler (max. 14 4 157,

Handelaar : Cavins (Merksplas), 014.63.47.61, Jan De Clerg/
Master of Wine (Maldegem), 050.71.87.57,
www.underthecork.be, tel: 03.222.20.71,
Terclavers (Leuven), 016.20.20.00.

Prijsifles: 6,70 & 7,30 euro

Bewaren of ontkurken? Nu drinken tot 2006

Gastronomie: stoofpotjes, toumedos, pasta mel truffel,

roshief, pasta napolitana, pasta met paddestoelen,

lamskoteletjes op de grill

Ons cordeel: NNN
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